
                      Ristorante La         Perla



A. Glutenhaltiges Getreide,namentlich zu nennen: Weizen(wie Dinkel und Khorosan-Weizen), Roggen,Gerste,Hafer oder Hybrisstämme,sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
B. Krebstiere und das gewonnene Erzeugnisse
C. Eier und das gewonnene Erzeugnisse
D. Fische und das gewonnene Erzeugnisse
E. Erdnüsse und das gewonnene Erzeugnisse
F. Sojabohnen und das gewonnene Erzeugnisse
G. Milch und das gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose )
H. Schalenfrüchte und das gewonnene Erzeugnisse
I. Sellerie und das gewonnene Erzeugnisse
J. Senf und das gewonnene Erzeugnisse
K. Sesamsamen und das gewonnene Erzeugnisse
L. Schefeldioxid und Sulphite (ab 10 Milligramm pro Kilogramm oder Liter)
M. Lupinen und das gewonnene Erzeugnisse
N. Weichtiere (wie Schnecken,Muscheln,Tintenfisch) und das gewonnene Erzeugnisse
1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidantmittel
4 mit Geschmackverstärken
5 mit Schwefeldioxid
6 mit Schwärzungsmittel
7 mit Phosphat
8 mit Milcheiweiß
9 Koffeinhaltig
10 Chininhaltig
11 mit Süßungsmittel
12 enthält eine Phenylalaniquelle
13 gewachst
14 mit Taurin
 


Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte beim Service
Aperitivi
[bookmark: _Hlk191378299][bookmark: _Hlk75282275]Sherry*1(trocken oder medium)				5 cl		5,00	
Martini *1(weiß oder rot)					5 cl		5,50	
Campari *1  Soda							5 cl	           7,00  
                      Orangensaft                                                     5 cl                7,50   
Bitterino *1(alkoholfrei, bittersüß-herbes Aroma)                                   7,00 Americano*1(roter Martini,Soda und Campari)                                           9,00
Negroni *1(roter Martini, Gin und Campari)                                                10,00                                                   Bicicletta*1(Campari, Weißwein, Zitronensaft)                                           9,00                                              Prosecco								0,1 l		 6,00
Prosecco rose                                                      0,1 l                6,50

Antipasti
[bookmark: _GoBack]Mozarella caprese *G								12,00
Tomaten, Parmaschinken und Mozarella mit Basilikum, Olivenöl und Balsamico.

Carpaccio di salmone *D							16,00
Hauchdünn geschnittener Lachscarpaccio mit feinen Zwiebelringen 
 und Rosa Pfeffer, verfeinert mit einer Zitronenvinaigrette.

Gamberetti e porcini *A,B,G,H							18,00
Warme Garnelen mit Steinpilzen, Mandelsplittern und Walnüssen
in Rahmsauce, dazu Bruschetta.

Carpaccio di manzo *G							        17,00 
Carpaccio vom Rind mit Rucola, Cherry Tomaten und Parmesansplittern.

Antipasto misto *A,C,G,N								 15,00	
Italienische Vorspeisen nach Tagesangebot.

Garnelen aglio, olio e peperoncino *B 
Garnelen mit Cherry Tomaten, Knoblauch und Olivenöl gebraten (leicht scharf)     18,00     

Zuppe
Stracciatella alla Romana *C,G						       7,50
Gemüsebouillon mit Ei, Parmesan und Petersilie.
Vellutata di pomodoro * G 							7,50
Tomatencremesuppe mit Sahne verfeinert.

Insalata
Insalata di contorno *G,I 							6,50
Beilagensalat.
[bookmark: _Hlk191383105]Insalata con funghi freschi *G,I    		  			       15,00
Bunt gemischter Salat mit gebratenen Champignons, Rote Beete, Käse und  Salatressing
Insalata Italia *2,C,G,I							       14,00 
Bunt gemishter Salat mit Käse, Schinken, gekochtem Ei und Salatdressing. 

Insalata „Sigi“ *B,G,H							          18,00
Bunt gemischter Salat mit gegrillten Zucchini, Crevetten, Walnüssen und
Parmesansplittern, verfeinert mit Balsamico und Olivenöl.

Insalata Fantasia *G,I							       17,50	
Bunt gemischter Salat mit Karotten, Hähnchenbruststreifen, Mais und Salatdressing .

Insalata „La Perla“ *G							       19,00
Bunt gemischter Salat mit angebratenen Roastbeefstreifen
 und Parmesansplittern. verfeinert mit Balsamico und Olivenöl

Pasta al Forno
Penne con zucchini *A,G							            15,50
 Gratinierte Penne mit Zucchini, Tomaten-Sahnecreme und Mozarella 

Mezzelune gratinati	 *8,A,G                                                                                            17,50
      Gratinierte gefüllte Nudeltaschen in Rahmsauce mit Champignons 
      Tomatenscheiben und Parmesan.


Primi di Pasta
Spaghetti „Napoli“ *A							       11,00
Spaghetti mit Tomatensauce und Basilikum.

Spaghetti al pollo e funghi	 *A,G					          16,50
Spaghetti mit Hähnchenfleisch und Champignons an Tomaten-Sahnesauce

Penne con spinaci e gorgonzola  *A,D,G			                     14,50
Penne mit Spinat und Gorgonzola-Rahmsauce

Spaghetti alla scoglio *A,D,B,N					                     17,00
Spaghetti mit Meeresfrüchten, Tomatenwürfeln und leichter Weißwein-Tomatensauce 

Linguine al pesto di rucola e panna *A,G,H					14,00
Dünne Bandnudeln mit Rucola Pesto-Sahnesauce ( Würzsauce aus Rucola, Pinienkernen, Walnüssen, Knoblauch, Olivenöl und Parmesan.)
		
Linguine alla cilentana *A,G,B						18,00
Dünne Bandnudeln mit Garnelen, Rucola, Cherrytomaten und Parmesan
[bookmark: _Hlk191384225]
Tagliatelle alla maestosa *A,D,G						18,00
Bandnudeln  mit Lachsstreifen an Sahnecreme

Linguine con tonno *A,D						                      16,50
Dünne Bandnudeln mit Thunfisch, Oliven, Kapern und frischen Tomaten in Olivenöl
	
Penne alla diavola *A								17,00
Penne mit Tomatensauce, Roastbeefstreifen, Cherrytomaten und Chili (scharf).

Tortelloni quattro formaggi e noci   *8,A,G,H				 18,50 	 
Gefüllte Nudeltaschen an Käsecreme(vier Sorten) mit Walnüssen.

Pizze
[bookmark: _Hlk131354949]Pizza Pane	 *A									 6,50
Pizzabrot.
[bookmark: _Hlk80792525]Pizza Margherita *A,G								 9,50
Pizza mit Tomaten und Käse.

Pizza gustosa *2,A,G							        14,50
Pizza mit Peperoniwurst, Knoblauch, Sardelen, Kappern und Oliven 

Pizza Diavola *2,A,G								 12,00
Pizza mit Peperoniwurst und scharfe Chilis
[bookmark: _Hlk191387591][bookmark: _Hlk191387475]Pizza Regina *2,A,G								 13,50
Pizza mit Schinken, frischen Champignons und Salami .

Pizza al tonno e cipola*	A,G						            13,50
Pizza mit Thunfisch und Zwiebeln

Pizza spinaci e formaggio di pecora *A,G,					 13,50
Pizza mit Spinat, Schafskäse und Cherry Tomaten 

Pizza capriciosa  *A,G						                       14,50
Pizza mit Schinken, Oliven, Artischocken und Pilzen  .

Pizza Toscana *2,A,G							            14,50
Pizza mit Schinken, Salami, Peperoniwurst, Paprika, Champignons und Zwiebeln.

Pizza buongustaio *D,A,G						                       15,00
Pizza mit frischem Lachs, Spinat und Knoblauch.
Pizza Bottiglione *2,A,G								 15,50
Pizza mit Parmaschinken, Rucola und Parmesansplittern.
Pizza Chicken  *A,G							            15,00
Pizza mit Hähnchenbrustfilet, Mais und Paprika



Secondi di Carne

Scaloppina di maiale ai porcini *G						22,50
Schweinerücken-Medaillons mit Steinpilzen in Rahmsauce, Basmatireis und Gemüse

Fegato di vitello burro e salvia *G						25,00
Kalbsleber in Butter und Salbei mit Rosmarinkartoffeln und Gemüse.

Saltimbocca alla Romana *2							 26,50
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei in Weißweinsauce
mit Basmatireis und Gemüse.

Lombata di manzo ai ferri	(250g)   26,50 	         	         (300g)   30,00
Argentinisches Roastbeef vom Grill mit frischen mediterranen Kräutern Rosmarinkartoffeln und Gemüse.

Filetto di petto di pollo al pepe *G				                       24,50
Hähnchenbrustfilet mit Pfeffer-Rahmsauce, Rosmarinkartoffeln und Gemüse


Specialita
Surf and turf *A,B								36,50	 
Roastbeef vom Grill mit zwei Black Tiger Garnelen, 
serviert mit Gemüsevariationen und hausgemachten Nudeln.






Secondi di pesce
Salmone alla griglia	 *D	 							26,00
Lachsfilet vom Grill mit Rosmarinkartoffeln und Gemüse.

Sogliola alla griglia 	*D		 					   Tagespreis
Seezunge in Butter gebraten mit Rosmarinkartoffeln und Gemüse.

Scampi alla griglia	*B								32,00
Black Tiger Garnelen vom Grill mit Reis und Gemüse.

Filetto di orata al burro e limone *,D,G						25,50	
Doradefilet mit Zitronenbuttersauce dazu Reis und Gemüse.


Desserts

Tiramisù *8,9,A,G,C								7,50

Panna cotta *,8,G								        7,50

Gemischtes Eis *8,E,G								 7,00

[bookmark: _Hlk121057122]Schokoladen-Soufflé  *8,G							 8,00

Cassata Eis *8,G,H,E  Eis Schischten mit kandierten Früchten	     8,50

Alle Preise in € incl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung
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